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Meniworschlige 2024

Fiir Thre Festlichkeit oder Veranstaltung méchten wir Thnen mit unseren
saisonalen Kostlichkeiten einen angenehmen Rahmen bieten. Lassen Sie sich
verwohnen und genieflen Sie die herzliche Gastfreundlichkeit unseres Hauses.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewihrleisten, bitten wir Sie um die Auswahl
eines gemeinsamen Meniis. Es konnen leider nicht verschiedene Meniis ftr eine
Gesellschaft bestellt werden.

Selbstverstindlich lassen sich die Meniis ganz nach Belieben abindern,
Ginge austauschen, weglassen, hinzufiigen oder nach eigenen Wiinschen

zusammenstellen. Alternativ konnen Sie auch unsere ,Klassiker® vorbestellen.

Gerne sorgen wir fir den Blumenschmuck und erstellen fiir Thre Veranstaltung
kostenfrei Mentikarten.

Aufgrund der 6rtlichen Gegebenheiten sind Veranstaltungen und Feiern

nur eingeschrinkt méglich: max. 25 Personen bis 23 Uhr

lhvwe Familie Stieglev & das linde-Team

info@linde-altmuehltal.de | www.linde-altmuchltal.de
Kipfenberg/Schambach | Telefon 08465-94150



Kleine Appelitmachen

Brotvariation mit verschiedenen Auflagen
Apfel-Griebenschmalz | Rucola-Frischkiseaufstrich | Tomaten-Chili-Pesto

Menii, 1

Bunter Blattsalat
Hausdressing | Kracherl

*kk

Festtagssuppe
Klare Tafelspitz-Boullion | verschiedene Einlagen

*kk

,Dreierlei“ Braten vom Schwein, Kalb & Rind
Rahmsofie | Kartoffelknodel | Semmelknédel | kleines Gemiise

*kk

Schokoladenmousse
frische Friichte | Passionsfruchtsorbet

Menii Z

Altmiihltaler Raucherfischvariation
Gurken-Carpaccio | Balsamicoglace | WeifSbrot

Kk

Medaillons vom Schweinefilet
frische Kriuter-Rahmpilze | hausgemachte Spitzle | Mandelbroccoli

Creme Bruleé
Kiwi-Mango-Ananassalat | Schokobrownie



Menii 3

Bunter Salat
Balsamico-Dressing | g'roste Pilze

*kk

Saisonale Gemiise-Cremesuppe
Sahnehiubchen | Kracherl

*kk

Zarte Entenbrust rosa gebraten
leichte Pfefferrahmsofie | glacierter Lauch | Kartoffelgratin

Dessert Potpourri ,,Lindenbliite®
- verschiedene stifie Verfithrungen -

Klassiker

,Bofflamott®
Eingelegter Rinderschmorbraten | Burgundersofie |
Wurzelgemiise | zweierlei Knodel | gemischter Salat

Frinkisches Schweinsschiuferl
mit Kruster! | Kartoffelknddel | Speckkrautsalat

Wildbraten vom Hirsch & Reh
Preiselbeerbirne | Spitzle | hausgemachtes Apfelblaukraut

Bayrisches Rinderriickenstiick - bei Niedertemperatur langzeitgegart -
Kiirbis-Kartoffelmelange | Kriuterbutter | Grillgemiise



Fisch und, vegelarische Gevichle

Altmuhltaler Forelle ,Lindenwirtin®
in Mandeln gebacken | frische Rahmchampignons |
Petersilienkartoffeln | gemischter Salat

Gebratenes Zanderfilet
Riesling-Sahnesofle Wurzelgemiise | Butterreis

Gegrilltes Lachsfilet

Kriuterbutter | Kartoffelkroketten | feines Gemiise

Kiirbiskern-Kartoffelrosti
<%
Grillgemtise | Curry | schwarze Belugalinsen Vegan

Altmiihltaler Bandnudeln

in Knoblauch-Sahnesof3e geschwenkt | Garnelenspiess | Zucchiniwiirfel

Desserlbugfel - mit vieten sifen Leckereien -

Cremes | Beerengriitze | Obstsalat | Eis | Strudel |
Quarkknédel | Kaiserschmarrn | Gebick etc.

Schokobrunnen | frische Friichte

Kise vom Brett

Im Falle einer Lebensmittelallergie und entsprechender Unvertriglichkeit, lassen Sie es uns wissen.
Wir berticksichtigen dies bei der Zubereitung der Speisen. Aufzeichnungen tiber allergene Zutaten und
Inhaltsstofte konnen Sie in der roten Infomappe an der Rezeption einsehen.



..odev unseve Hausspezialilél:

ALTMUHLTALER HAXENSCHMAUS

-ab 10 Personen -

Rustikale Handsemmeln mit verschiedenen Auflagen
von Apfel-Griebenschmalz | Butter & Schnittlauch |
Bauerngeriuchertes | Salami & Hausmacherleberwurst

kX%

Geschmorte Kalbshaxen & knusprige Schweinshaxen
Semmelknddel | Kartoffelknodel | Spitzle | lauwarmer hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat |
Saisongemiise | viel Natursof3e | auf grofien Platten serviert!

* Kk

Siifie Quarkknédel

teine Fruchtfllung | Zuckerbrésel | Vanillesofle

Die angebotenen Gerichte verstehen sich pro Person!



